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1.  כללי
1.1   תיאור השירות הנדרש
1.1.1 משטרת ישראל מעוניינת לקבל שירות לעריכת מבדקי תברואה ותזונה במטבחי משטרת ישראל בפריסה ארצית וכן עריכת קורסי תברואה ותזונה. 
1.1.2 הספק נדרש לוודא כי המזון המסופק/מיוצר ביחידות המשטרה עומד בדרישות התברואתיות כפי שמוגדרות על- פי החוקים והתקנות שנקבעו ע"י משרדי הממשלה השונים. וכן לוודא כי אספקת הסחורה עומדת בתנאי ודרישות המפרט הטכני שבמכרזי משטרת ישראל לאספקת מזון ומוצרי המזון המסופקים זהים לאלו שהוזמנו מבחינת סוג האריזה, ערכיים תזונתיים, משקל , כמות ותכונות אורגונולפטיות.
1.2   פרופיל המשימה
1.2.1 ביצוע מבדקי תברואה- במטבחי יחידות המשטרה, במטבחי קבלני הסעדה, במסעדות ובמפעלי מזון אשר בהתקשרות עם משטרת ישראל.
1.2.2 עריכת ביקורת תזונתית קולינרית – במטבחי יחידות המשטרה; בדיקה והמלצות על אופן הבישול, מגוון המזון, מבנה הארוחה ובדיקת משוב סועדים.
1.2.3 עריכת ביקורת שינוע מזון –  החל מרמפת הוצאת המזון אצל הספק ועד לנקודת הקצה כולל בנקודת הקצה.
1.2.4 ייעוץ בכתיבת מפרטי מזון – ייעוץ ותמיכה בכתיבת המפרטים הטכניים בתחום המזון בדגש להכנסת הגדרות לעמידה בחוקים ובתקנות שנקבעו ע"י משרדי הממשלה השונים, כולל ייעוץ בהגדרת תנאי הסף של המכרזים.
1.2.5 קורסי תברואה ותזונה – הספק יבצע קורסים וימי עיון בתחום המזון.
1.2.6 ביקורות במרכזים לוגיסטיים – הצבת נציג מטעם הספק באופן קבוע לביצוע ביקורות במרכזים הלוגיסטיים של קבלני משנה. (אופציה, ס' 3.4)
1.3 לוחות זמנים
1.3.1 מבדקי תברואה ותזונה במטבחי מ"י
1.3.1.1 דו"ח ראשוני : 
           הדו"ח הראשוני, של תוצאות המבדקים  אשר בוצעו באתרי המשטרה, 
           יועבר ע"י הספק למ"י/מדור מזון, עד ולא יאוחר מ-5 ימי עבודה מיום 
           ביצוע המבדק.
1.3.1.2 חשבונית :
בסיום כל חודש תועבר בדואר או באמצעות שליח, חשבונית חודשית הכוללת פירוט מועדי ביצוע המבדקים, הדו"חות וההמלצות של אותו 
חודש. (החשבונית תועבר בשלושה עותקים : שני עותקים מודפסים ועותק שלישי על גבי מדיה מגנטית.) 
1.3.1.3 דו"ח מורחב ומפורט :
הספק יעביר למ"י/מדור מזון בסוף חציון א' של כל שנה  ובסיום שנת העבודה דוח תוצאות מפורט. (סעיף 5 – דו"חות)
1.3.1.4 תוצאות חריגות : 
במקרה של תוצאות חריגות / חשד לתוצאות חריגות העולות מהביקורות/בדגימות מזון קיימות, מרגע גילוי החריגה, חלה על הספק חובת דיווח מיידי לנציג מ"י/מדור מזון, בטלפון ובכתב.

1.4 מיקום
1.4.1 המבדקים יבוצעו במקומות הבאים : 
1.4.1.1  מטבחים מחממים/משחזרים ומבשלים של משטרת ישראל, (כפי שמופיע ברשימת נקודות/מתקני המשטרה נספח א').
1.4.1.2 מטבחים של קבלני הסעדה (נספח א').
1.4.1.3 במרכזים לוגיסטיים (נספח א').
1.4.1.4 במסעדות ובמפעלים אשר נמצאים בהתקשרות עם המשטרה. (נספח א').
1.4.2 שינוי הרשימה : רשימת נקודות/מתקני המשטרה (נספח א'), המרכזים 
               הלוגיסטיים, המסעדות והמפעלים בהם יידרש הספק לבצע את הדיגום,  
               הביקורות והבדיקות ניתנת לשינוי במהלך כל ההתקשרות עם הספק.  
1.4.3 על הספק לתת שירות בכל האתרים, כפי שיתבקש ע"י משטרת ישראל וזאת ללא
תוספת עלות, כולל אתרים הנמצאים מעבר לקו הירוק.  
2. מסמכים ישימים 
2.1    המסמכים הרשומים מטה והדרישות המופיעות בהם מהווים חלק בלתי  

    נפרד ממפרט הרכש. 
2.2    בכל מקרה של סתירה בין מסמך ישים ובין דרישה המופיעה במפרט  

    הרכש, תקבע הדרישה והנוסח המופיע במסמך זה, אלא אם כן נמסר  אחרת   

    ע"י המזמין.
2.3    בכל מקרה שלא הוזכר תאריך הוצאת מסמך ישים, קובעת ומחייבת 

    הגרסה האחרונה המעודכנת שלו ביום הגשת ההצעה .    
2.4 מסמכים מחייבים, תקנים ו/או מפרטים בינלאומיים :
2.4.1 צו פיקוח על מצרכים ושירותים.
2.4.2 תקנות בריאות הציבור.

2.4.3 תו תקן ישראלי ונספחיו.

2.4.4 תקנות רישוי עסקים (תנאי תברואה נאותים לבתי אוכל) התשמ"ג 1983.

2.5 נספחים 
2.5.1 נספח א': 
         * רשימת מטבחים - משטרת ישראל.
         * רשימת מטבחי קבלני הסעדה.
         * רשימת מרכזים לוגיסטיים מהם מנופק מזון  למטבחי משטרת ישראל.
         * רשימת מסעדות.
3. דרישות 
פרק 1 : "מערך הבטחת איכות"  

3.1   מערך בקרת איכות
3.1.1. תכנית בקרה
3.1.1.1. הביקורת הנדרשת : במסגרת תכנית הבקרה יבוצעו :
3.1.1.1.1 בקרות תברואה ותזונה על מזון מוכן וגולמי. 
3.1.1.1.2 בחינת תהליכי ייצור מזון. 
3.1.1.1.3 ביקורת במרכזים הלוגיסטיים.
3.1.1.1.4 בדיקת תהליכי השינוע, החל מהעמסת המזון במטבחים מרכזיים  של קבלני 
              הסעדה בתחומי הספק ועד לקבלתו במטבחי הקצה המשטרתיים.
3.1.2. גיבוש התכנית :                                                                                                              במסגרת הליך הפיקוח יגבש הספק, בשיתוף מדור מזון, תכנית עבודה חודשית ו/או שבועית הכוללת :
3.1.2.1. תדירות ביצוע כל ביקורת. (סעיף 3.6).
3.1.2.2. לוחות זמנים לביצוע הביקורות :                                                                                 * בכל אתרי המזון אשר בהתקשרות עם משטרת ישראל;                                           * בכל אתרי המזון של משטרת ישראל,                                                             כמפורט להלן : 
3.1.2.2.1 מטבחים מרכזיים של קבלני ההסעדה וליווי עד מטבח הקצה המשטרתי אליו משונע המזון, כולל ביקורת במטבח הקצה המשטרתי.
3.1.2.2.2 מטבחי המשטרה המבשלים והמחממים.
3.1.2.2.3 מסעדות הנמצאות בהתקשרות עם משטרת ישראל.
3.1.2.3. יידוע המטבחים הנבדקים : במבדקים מתוכננים, תכנית העבודה שתקבע, תועבר ע"י מדור מזון לידיעת המטבחים הרלבנטיים, להיערכותם לקראת המבדק.      הספק מחויב להודיע ליחידה, על ביצוע הביקורת, לפחות 3 ימים מראש ממועד ביצוע הביקורת. 

3.1.2.4. נוכחות מ"י במבדקים : בחלק מהמבדקים יצטרף נציג המשטרה וחלקם יבוצעו עצמאית, זאת בהתאם לדרישת מדור מזון.
3.1.3. תכנית עבודה שנתית :                                                                                                   בתחילת ההתקשרות עם הספק ובתחילת כל שנת עבודה תועבר למדור מזון תכנית עבודה שנתית ע"י הספק, בחתך חודשי, עם רשימת מטבחים עבורם יש לבצע מבדקי תברואה.  
3.1.3.1. לו"ז חודשי : הספק יעביר למדור מזון, בסוף כל חודש תאריכים מדויקים לביצוע מבדקי התברואה, בהתאם לתכנית השנתית הנ"ל.    
3.1.3.1.1 תכנית העבודה השנתית עשויה להשתנות, מעת לעת, בהתאם להחלטת מדור 

מזון ובהודעה מראש לספק.                         

3.1.4. ביצוע מבדק קבלה ביחידות הקצה (תחנות המשטרה) :   
3.1.4.1. בכל אחת מתחנות המשטרה, שמקבלות מוצרי מזון, יבוצע מבדק קבלה, במסגרת תהליך הפיקוח.      
3.1.4.2. הצגה עצמית :                                                                                                                      לפני תחילת ביצוע המבדק על  עורך המבדק להגיע לנציג היח', להציג עצמו ואת מטרת הביקור.

3.1.4.3. מבדק הקבלה שיבוצע למשלוח מוצרי המזון בעת קבלתו ביחידה, יכלול : 
3.1.4.3.1 שקילה; 
3.1.4.3.2 תוקף; 
3.1.4.3.3 טמפרטורה; 
3.1.4.3.4 התאמה למפרט הטכני.   
3.1.5.   מבדקים קולינריים ותזונתיים : 
3.1.5.1. מבדקים אלו יבוצעו בכ -  60 מטבחי המשטרה ובהתאם לדרישה.     
3.1.6. מס' בקרות ביום : לא יבוצעו ביקורות ביותר מאתר אחד ביום אלא אם כן אושר הדבר ע"י מדור מזון. 
3.1.6.1. חריג : במטבחים קטנים, מחממים, משולבים : במטבחים מבשלים קטנים (עד 70 איש, אומדן עד 20 מטבחים), במטבחים מחממים ובמטבחים משולבים, תינתן אפשרות לבצע את המבדק ע"י אותו עורך מבדק בשני מטבחים, באותו היום.
3.1.6.1.1 על עורך המבדק להגיע למטבח השני עד לשעה 10:30.                                
3.1.7. שינויים : תדירות ביצוע המבדקים ניתנת לשינוי ע"י מדור מזון בכל מהלך 
                        ההתקשרות.  

3.1.8. הובלת מזון :
3.1.8.1. בשלב הובלת המזון ייבדקו הדברים הבאים : 
3.1.8.1.1 תהליך העמסת המזון על הרכבים. 
3.1.8.1.2 מניעת פגיעה במוצרים.
3.1.8.1.3 עמידה בתנאי קירור נאותים בהתאם לדרישות משרד הבריאות.
3.1.8.1.4 ליווי רכב השינוע מפתח המטבח/ מפעל עד הגעתו לנקודת הקצה.       
3.1.9. חריגות  בבדיקות: 
3.1.9.1 דיווח על גבי טופס -                                                                                                  במידה וימצאו מוצרים, שאינם עומדים בדרישות לעבודה עם מזון, יועבר המידע על כך למדור מזון, ע"ג טופס הדיווח שינוסח ע"י הספק באישור מדור מזון.   
3.1.9.1.1 זמן הדיווח : הדיווח למדור מזון, על כל חריגה והטיפול בה, יהיה מידי.
3.1.9.2 דיווח טלפוני - 

במקרים דחופים בהם מתגלות חריגות חמורות הדורשות טיפול  מידי ידווח גם טלפונית. 
3.1.9.3 דיווח למשרד הבריאות :
3.1.9.3.1 דיווחים למשרד הבריאות יועברו בתיאום עם מדור מזון.
3.2 בדיקות ותוצרים הנדרשים בביצוע ביקורות קולינריות ותזונתיות במטבחי המשטרה 
3.2.1 ביקורת תזונתית:
3.2.1.1 אופן הבישול : בדיקה והמלצות על אופן הבישול:                                                         
                         טיגון; אפייה; בישול; צלייה; אידוי.
3.2.1.2 גיוון המזון : האם קיים גיוון מספיק ונכון : שילוב של פחמימות , חלבונים וירק (מבחינה תזונתית )בסוגי המזונות השונים – 
· גיוון בסוגי הירקות (מבושלים וטריים);                                                                                 
· גיוון בחלבונים : שימוש בקטניות / דגים / עופות / בשרים;                           
· אלטרנטיבות בריאות או מופחתות קלוריות למנות;                          
· גיוון בפס ההגשה, אפשרות בחירה ממגוון מזונות באותה קבוצת מזון
3.2.1.3 מבנה הארוחה : בדיקת מבנה הארוחה והאיזון התזונתי.
3.2.1.4 צמחוני : בדיקת המנות הצמחוניות.
3.2.1.5 תוספות : בדיקת שילוב נכון של התוספות: פחמימה וירקנית.
3.2.1.6 המלצות לשיפור : למנות שנמצאו כטעונות שיפור מהבחינה התזונתית תינתן המלצה ו/או הדרכה  ליחידה בזמן הביקורות ובדו"ח הסופי שיועבר למדור מזון.
3.2.1.7 שאלוני משוב : העברת שאלוני משוב מהסועדים במהלך הארוחה, כולל ניתוח המשובים והעברת סיכום ומסקנות למדור מזון.
3.2.2 ביקורת קולינרית: 
3.2.2.1  טעמים.
3.2.2.2 התאמה בין המנות.
3.2.2.3 אסתטיקה בהגשה.
3.2.3 הנחיות לצוות עובדי המטבח: 
3.2.3.1 ההנחיות יינתנו על פי הממצאים. במידה וימצא כי נדרש שיפור, מההיבט התזונתי והקולינרי, תינתן לעובדי המטבח הדרכה במקום.                                                 לציין : ההנחיות ובדיקת הערכים התזונתיים, למוצרי מזון גולמיים, יהיו בהתאם לתווית היצרן ומתן המלצה. 
3.2.3.2 היקף : מתן ייעוץ והדרכות שוטפות לאורך כל ההתקשרות. 
3.2.4 דו"ח מסכם ומסקנות:                                                                                                  בכל ביקורת יינתן דו"ח מסכם בנוסף למסקנות ולהצעות לשיפור.                             בדוחות החוזרים יצוין, בנוסף, השינוי שחל מביקורת אחת לשנייה. 
3.3 מבדקים במטבחי המשטרה ומפעלי מזון
3.3.1 אופן הביצוע :                                                                                                            ביצוע המבדקים יעשה ע"י נציגי הספק ובאמצעות רכביו והאמצעים הנדרשים שלו.
3.3.2 פרמטרים לבדיקה : בכל מבדק תברואה במטבח יתייחס עורך המבדק לפרמטרים הבאים : 
3.3.2.1 תהליכי עבודה.
3.3.2.2 אחזקה ותחזוקת ציוד.
3.3.2.3 מבנה.
3.3.2.4 היגיינה אישית.
3.3.2.5 אחסון יבש ובקירור.
3.3.2.6 ניקיון. 
3.3.3 עקרונות המבדק : עקרונות המבדק יהיו על בסיס עקרונות HACCP.  
3.3.4 דו"ח ליקויים והמלצות : לכל מבדק, יפיק הבודק דו"ח מודפס עם פירוט הליקויים וההמלצות לטיפול.
3.3.5 מבנה הדו"ח : הדו"ח יהיה ערוך בהתאם לתרשים זרימת המזון במטבח. 
3.3.6 שיפור תהליכי עבודה : בסיום כל מבדק, ובהתאם לממצאי הדו"ח, תינתן הדרכה קצרה לצוות המטבח לצורך שיפור תהליכי העבודה. 
3.3.7 סוגי המבדקים וזמני ביצועם :
3.3.7.1 מבדק לארוחת הצהריים : המבדק יתבצע בין השעות : 08:00-13:00.  
3.3.7.1.1 המבדק במטבח מבשל יחל עד השעה 09:30 ולא יאוחר ממנה. 
3.3.7.2 מבדק לארוחת הערב : המבדק יתבצע בין השעות 17:00-18:30.
3.3.7.3 תיאום : כל מבדק יהיה בתיאום עם היחידה.
3.3.8 מועדי המבדקים ונהלי עבודה: 
3.3.8.1 אישור הטופס : טרם ביצוע המבדק הראשון, יועבר לאישור מדור מזון, טופס הבדיקה. 
3.3.8.2 תיאום מועד : 
3.3.8.2.1 על ביקורות מתוכננות יש להודיע לאיש הקשר מטעם היחידה. 
3.3.8.2.2  על מועד הגעת נציג הספק לתחנה, לפחות 3 ימים לפני מועד ביצוע הביקורת.  
3.3.8.3  תחבורה באזורים בעלי קושי ביטחוני: ביהודה ושומרון ובאזורים בהם  
 מתעוררים קשיים ביטחוניים אקראיים, נציג החברה יחבור עם נציג 
 המשטרה מטעם התחנה במקום מתואם מראש, יוסע  ויוחזר בהתאם 
 לנהלי הביטחון כפי שנקבעו ע"י משטרת ישראל. 
3.3.9 ביטולים : 
3.3.9.1 חד צדדי : ביטול חד צדדי של מבדק התברואה במטבח מסוים, ע"י הספק אסורה, אלא בהודעה מראש של 48 שעות לפחות ליח' הנבדקת ולמדור מזון. 
3.3.9.2  מועד חדש : במעמד הביטול יקבע תאריך חדש לביצוע המבדק באותו  החודש. 
3.3.9.3  אישור הביטול : לא כל ביטול חד צדדי של הספק יאושר, אלא 
 יישקל בהתאם לנסיבות.
3.3.9.4  סנקציות : ביטול מבדק ללא אישור / איחור בהגעה למבדק, ילווה בסנקציות כמפורט, בתנאים המסחריים במכרז זה.
3.4   מבדקים במרכזים לוגיסטיים המספקים מזון למשטרת ישראל- אופציה 
3.4.1 נציג קבוע במרכזים לוגיסטיים : במרכזים הלוגיסטיים ( בהתאם לנספח א')  אשר מספקים מזון למשטרת ישראל יוצב נציג קבוע אשר יערוך בקרה לטיב הסחורה אשר מנופקת למטבחי מ"י בהתאם לדרישת מדור מזון.
3.4.2 הנציג  יוודא כי : 
3.4.2.1 אספקת הסחורה עומדת בתנאי ודרישות המפרט הטכני שבמכרז לאספקת מזון.
3.4.2.2 המוצרים המסופקים זהים, לאלו שהוזמנו, בהתאם לפרמטרים הבאים :  
3.4.2.2.1 סוג האריזה.
3.4.2.2.2 משקל.
3.4.2.2.3 כמות.
3.4.2.2.4 תכונות אורגנולפטיות. (בהתאם למכרז לאספקת מזון).
3.4.3 שינוי ע"י מ"י : משטרת ישראל רשאית לשנות את מיקום המרכזים הלוגיסטיים לאורך כל ההתקשרות ללא תוספת תשלום.
3.4.4 זמני ביצוע המבדקים : 
3.4.4.1 ימי העבודה : בימים א- ה ,שישי בוקר ומוצ"ש , 
3.4.4.2 שעות העבודה : העבודה בשעות לא שגרתיות -                                                                   החל מהעמסת/ליקוט הסחורה לפנות בוקר, עד ניפוקה ליחידות המשטרה.         בכל מקרה מספר שעות העבודה של המבקר לא יעלה על 12 שעות עבודה רצופות.
3.4.4.3 ביצוע העבודה ע"י נציג הספק :                                                                                      הספק ידאג כי נציג מטעמו, הנציג הקבוע (בהתאם לסעיף 3.7) יעבוד בכל ימות השבוע,    בהתאם לסעיף 3.4.4.1. 
3.4.4.3.1 בהיעדרות הנציג הקבוע : בזמן היעדרות הנציג הקבוע ובמידה ויידרש, ידאג הספק לנציג מחליף.                                                                            (התשלום מבוצע עבור יום עבודה).                                                                                              
3.4.4.4 תדירות : הספק ימליץ על סוג ותדירות בדיקות המעבדה הנדרשות שיאושרו ע"י מדור מזון.       
3.4.5 פירוט העבודה במרכז הלוגיסטי :  
3.4.5.1 סביבת העבודה : בדיקת סביבת העבודה והתאמתה לעבודה עם מזון.
3.4.5.2 אופן בדיקת הסחורה : בדיקת הסחורה בהתאם להגדרות המפרטים הטכניים למוצרי המזון של משטרת ישראל, שיועברו לעורך המבדק ע"י מדור מזור /מ"י.
3.4.5.3 רכבי התובלה : בדיקת רכבי ההובלה בהתאם לדרישות החוק.
3.4.5.4 משך הפיקוח : פיקוח על כל השלבים החל משלב הליקוט ועד להכנת המשטחים המיועדים לתחנות המשטרה. 
3.4.5.5 טמפ' המזון : מעקב אחר טמפ' המזון בכל שלבי העבודה.
3.4.5.6 האריזה : 
3.4.5.6.1 אופן ביצוע האריזה.
3.4.5.6.2 סוג האריזה.
3.4.5.7 היגיינה : ביקורות אחר היגיינת העובדים.
3.4.5.8 תנאי סף לאישור : הגדרת תנאי הסף לאישור/ אי אישור הסחורה באישור מדור מזון.
3.4.5.9 טופס בקרה : הספק יבנה טופס בקרה אשר בו יפורט ביצוע הביקורת בהתאם לכל הפרמטרים אשר צוינו במפרט. הטופס יאושר מראש ע"י מדור 
 מזון.
3.4.5.10  תיעוד : תיעוד הליך המבדק ייעשה בכתב ובצילומים על פי הצורך.
3.4.5.11  הסמכות המקצועית : הנציג הקבוע יהווה סמכות מקצועית לאישור/אי 
 אישור ניפוק המזון למ"י. 
3.4.5.12  איש קשר : הנציג הקבוע יהיה איש הקשר של המדור מול קבלן המשנה. 
3.4.6 הצלחת המבדק  :
3.4.6.1 הצלחת המבדק : במידה וטיב המוצרים עומד בדרישות הסף המופיעים במכרזי המזון של מ"י, יחתום נציג הספק על מדבקת "אישור" שתודבק על גבי המשלוח.
3.4.6.2  מדבקת "האישור": מדבקה זו מהווה התחייבות הספק כי מוצרי המזון נארזו והוכנו למשלוח כאשר טיב המוצרים ראוי ומתאים לדרישות הסף אשר הוגדרו ע"י משטרת ישראל.
3.4.6.3 אי הצלחה במבדק : במידה וטיב המוצרים אינו עומד בתנאי הסף, ואין כל אפשרות להחליפו, בהפעלת שיקול דעת עורך המבדק יפסול את משלוח המוצרים לתחנות המשטרה וידווח על כך מידית לנציג המשטרה.  
3.4.6.4  דו"ח המבדק : על עורך המבדק לשלוח לנציג מ"י/מדור מזון דו"ח בנושא.
3.4.7 קשר מול התחנות :  
3.4.7.1  תקשורת: הגורמים האחראיים על המזון בתחנות המשטרה השונות יוכלו ליצור קשר עם נציג הספק בכל עת על מנת לקבל מענה לגבי איכות הסחורה המנופקת ופרמטרים אחרים הכלולים במסגרת הפיקוח.
3.4.7.2  ביקורי הנציג הקבוע בתחנות: הנציג הקבוע יערוך ביקורים בתחנות המשטרה השונות על מנת לענות על שאלות ולקבל משוב. 
3.4.7.3 לו"ז ומיקום : תדירות ומיקום הביקורים יקבע ע"י מדור מזון.
3.4.7.4 דו"ח נוכחות : הספק יעביר דיווח בסיום כל חודש על ימי העבודה ושעות העבודה של המבקר.
3.4.7.5 הפסקת ביצוע המבדקים : משטרת ישראל שומרת לעצמה את הזכות להפסיק את ביצוע המבדקים במרכזים הלוגיסטיים בכל עת במהלך תקופת ההתקשרות. 
3.5  בחינת מפרטי מזון ומתן ייעוץ
3.5.1  בחינת המפרט : על הספק לוודא את התאמת המפרט הטכני לדרישות המופיעות בחוקים ובתקנות שנקבעו ע"י משרדי הממשלה השונים, כמפורט להלן : 
3.5.1.1 דרישות לתהליך הייצור.
3.5.1.2 דרישות מהמוצר המוגמר: פיזיקליות, כימיות, אורגנולפטיות ומשקל.
3.5.1.3 אריזת המוצר: חיצונית ופנימית.
3.5.1.4 דרישות הרכב תזונתי.
3.5.1.5 סימון המוצר.
3.5.1.6 עמידות המוצר.
3.5.1.7 הבטחת איכות.
3.5.1.8 כל דרישה נוספת של מדור מזון לתנאי המפרט.
3.6  תדירות ביצוע המבדקים 
3.6.1 מבדקי תברואה במטבחי מ"י :
3.6.1.1 בזמן ארוחת הצהריים :
3.6.1.1.1 תדירות  :
3.6.1.1.1.1 בכל מטבחי משטרת ישראל יבוצעו מבדקי התברואה– לפחות פעם בשנה. 
3.6.1.1.1.2 מבדקי תברואה במועדים נוספים יבוצעו על פי דרישת מ"י.  
3.6.1.2 בזמן ארוחת הערב :
3.6.1.2.1 היקף מספר המבדקים בשנה : מבדקי התברואה במטבחי משטרת ישראל 
                בזמן ארוחת הערב, יבוצעו בהיקף של כ- 20 מטבחים בשנה.    
3.6.2 מבדקי תברואה במטבחים חיצוניים :  
3.6.2.1 תדירות : במטבחים/ מפעלי מזון אשר מספקים מזון ליח' המשטרה – לפחות אחת לשנה.
3.6.3 מבדקי שינוע מזון : 
3.6.3.1 תדירות : ביקורות שינוע מזון ממטבחים מרכזיים כולל ליווי השינוע לנקודות הקצה  - אחת לחודש. 
3.6.3.2 מבדקים חוזרים : 
3.6.3.2.1 דיגום חוזר : מטבח, משטרתי וחיצוני כאחד, שממצאי המבדק מורים כי התגלו במזון ליקויים או תקלות בקבלת המוצרים, יבוצע בהן דיגום חוזר. 
3.6.3.2.2 מועד : הדיגום החוזר יבוצע במהלך אותו חודש.
3.6.3.2.3 איכות ראויה של המוצרים : במידה וממצאי הדיגום החוזר עדיין יורו על ליקויים יערכו מבדקים חוזרים, מבדק אחד לחודש, עד לקבלת תוצאות המורות על איכות ראויה של המוצרים.
3.7  כוח אדם 
3.7.1 השכלה : 
3.7.1.1 דרישות : עורך המבדק בתחנות המשטרה והנציג הקבוע במרלו"ג , יהיה בעל תואר אקדמי מוכר באחד או יותר מהתחומים הבאים:   מזון, תזונה, ברה"צ, מיקרוביולוגיה, כימיה, ביוכימיה,איכות הסביבה, או ע"פ החלטת מדור מזון/קרפ"ר.
3.7.1.2 מסמכים : יש להעביר מסמכי השכלה וכל מסמך רשמי אחר המעיד על ניסיון עורך המבדק בהתאם לנ"ל (מכתבי המלצה וכו').

3.7.2 מאפייני העורך המבדק:
3.7.2.1 בקיאות : יהיה בקיא בנוהלי העבודה ובדרישות המכרז.  
3.7.2.2 ניסיון : הספק יקצה לטובת הפרויקט אנשי מקצוע בעלי ניסיון נרחב בתחום הפיקוח ובקרת איכות המזון. 
3.7.2.3  ניסיון בתחום המוסדי : בעל ניסיון מוכח של שנתיים לפחות בעריכת מבדקים במטבחים בתחום המוסדי (בתי חולים, חברות קייטרינג, צה"ל וכו' - רצוי בעל ידע מוכח ב - HACCP ). 
3.7.2.4  כושר ביטוי : עורך המבדק יהיה בעלי כושר ביטוי בעברית רהוטה ויגלו אדיבות  וסבלנות. 
3.7.3 צוות העובדים : 
3.7.3.1 רשימה : בתחילת ההתקשרות תועבר למדור מזון/מ"י רשימת העובדים. 
3.7.3.2 שינוי : על כל שינוי במערך העובדים העוסק במסגרת מכרז זה יועבר דיווח.
3.7.3.3  החלפת עובד : מדור מזון רשאי במהלך כל תקופת ההתקשרות לדרוש החלפת מבקר בשל אי עמידה בתנאי המפרט.
3.7.4 הופעה : 
3.7.4.1 לבוש : במהלך כל המבדק עורך המבדק יהיה לבוש במדים מייצגים של החברה בה עובד.
3.7.4.2 תג מזהה : כל מבקר מחויב בענידת תג מזהה אשר ינופק ע"י משטרת ישראל.
3.8 שינויים בתוכנית העבודה                                                                                                   עורך המבדק יהיה גמיש לדרישות המשטרה מבחינת הגעה לתחנות מסוימות שאינן נמצאות במסגרת התוכנית היומית.
3.9 איש קשר                                                                                                                               הספק יעמיד איש קשר קבוע להתקשרות עם מדור מזון. 
3.10 ציוד, כלי עבודה, חומרים וחלפים 
3.10.1 רכב : צוותי הבקרה יגיעו ברכב של החברה. 
3.10.2 ציוד : צוותי הבקרה יצוידו, ע"י הספק, במכשירים הבאים, לפחות :                           
           * מדי חום; * משקלים מכוילים.
3.11 בטיחות 
3.11.1 נהלים                                                                                                                                      המבקר יקפיד על בטיחות בזמן ביצוע המבדקים במטבח מפני סכנת החלקה, כוויות, פגיעות ממכונות/סכינים.
3.11.2  ציוד מגן                                                                                                                         המבקר יגיע למבדקים עם ציוד מגן אישי נדרש כגון: נעלי מגן נגד החלקה וביגוד מגן. 
דרישות  - (המשך)
פרק 2 : קורסים, ימי עיון, הדרכות וליווי מקצועי 
3.12 ייעוץ והדרכה לעובדי המטבח הנבדק 
3.12.1 ייעוץ והדרכה :                                                                                                                  ייעוץ והדרכה, בכל הקשור למניעת ליקויים במטבח והנחיות לטבחים במטבח הנבדק, מהווים חלק אינטגרלי מהמבדק ויינתנו בסופו ע"י עורך המבדק . 
3.12.2 נושאי ההדרכה :                                                                                                             בסיום כל מבדק תינתן הדרכה לעובדים בנושא תברואה ובטיחות מזון בדגש על ליקויים שעלו במסגרת המבדק. 
3.13 הדרכות בנושא מזון 
3.13.1 הדרכות :                                                                                                                       במהלך כל שנה יועברו הדרכות בנושא תברואה ובטיחות מזון או בכל נושא אחר בתחום המזון. 
3.13.2 תדירות ההדרכות :                                                                                                  ההדרכות יינתנו שלוש פעמים בשנה בכנס מזון הנערך ע"י מדור מזון, לקהל שומעים שייקבע ע"י מדור מזון.
3.13.3 משך ההדרכה :                                                                                                                      משך ההרצאה יהיה כשעתיים. 
3.13.4 אישור :                                                                                                                        הסילבוס, נושאי ותכני הקורס יועברו לידי מדור מזון לאישור מראש. 
3.14 קורסים וימי עיון            
3.14.1 נושאי הלימוד :                                                                                                                במסגרת ההתקשרות יבצע הספק ובהתאם לדרישת מדור מזון, קורסים וימי עיון בתחומים הבאים : 
3.14.1.1   תברואת מזון.
3.14.1.2   בטיחות מזון.
3.14.1.3   תזונה.
3.14.1.4   נושאים אחרים בתחום המזון, בהתאם לבחירת מדור מזון.
3.14.2 תדירות :                                                                                                                         תדירות הקורסים וימי העיון במהלך שנת העבודה, תקבע ע"פ החלטת מדור מזון.  
3.14.3 מטרות עיקרית :
3.14.3.1 ריענון ו/או הכרה של : מושגים, תקנות, חוקים, שיטות ואמצעים לשמירה על תנאי תברואה נאותים בסביבת מזון.  
3.14.4 לימודי תעודה :                                                                                                          קורס התברואה יהיה קורס תעודה לנאמני תברואה, המוכר מטעם משרד הבריאות.
3.14.5 תעודת הסמכה :                                                                                                         בסיום קורס  נאמני תברואה יערכו בחינות הסמכה ע"י משרד הבריאות המסיימים בהצלחה יקבלו תעודת "נאמן תברואה" מטעם משרד הבריאות.
3.14.6 משך ותדירות הקורסים/ימי עיון : 
	מס' משתתפים
	סה"כ שעות 
	(  מס' שעות 
	     משך הכנס
	  סוג הכנס

	עד 30
	40 שעות
	8 שעות מלאות כל יום
	5 ימים
	קורס

	אודיטוריום
	8 שעות
	8 שעות
	( ( חד יומי
	יום עיון בנושאי מזון


הערה : השעות מלאות ולא שעות אקדמאיות
(  הפסקות : במהלך כל יום תיכללנה 3 הפסקות :

הפסקת צהריי הפסקות קצרות נוספות (~רבע שעה כ"א), כפי שיקבע מראש ע"י מדור מזון ובתיאום עם הספק.   
 ( ( יום עיון :  
  א. מדור מזון שומר לעצמו את הזכות לקבוע פיצול יום העיון ל - 2 מפגשים. 

        ב. משך כל מפגש יהיה  4 שעות. 
        ג.  פיצולו של יום עיון יהיה בתיאום מראש עם הספק. 

3.14.7 נושאי הקורס/יום העיון בנושא "תברואת מזון" :
3.14.7.1  חקיקה ותקינה במטבח.
3.14.7.2  סקר סיכונים במטבח, ע"פ עקרונות ה – HACCP.
3.14.7.3  מושגים במיקרוביולוגיה.
3.14.7.4  שמירה על היגיינה אישית וסביבת עבודה נקייה - כולל שיטות ניקוי.
3.14.7.5  טיפול נכון במזון חומר גלם בתהליך ובתוצרת מוגמרת.
3.14.7.6  זרימת הייצור במטבח – תהליך עבודה תקין במטבח , מהאזור המלוכלך     
         לאזור הנקי. 
3.14.7.7  הכלרת מים וחיטוי פירות וירקות.
3.14.7.8  סיור והדרכה במפעל מזון / מטבח מוסדי.
3.14.7.9  העשרה על פי הצעת הספק.
3.14.8  אוכלוסיית יעד :                                                                                                         טבחים, אחראי מטבח, חובשים ומפקחי הסעדה המשולבים מערך המזון של משטרת ישראל.
3.15 כוח אדם 
3.15.1 בתברואה :
3.15.1.1 השכלה : המרצה הנדרש יהיה בעל תואר אקדמי מוכר בתחומים הבאים : מדעי המזון, ניהול משאבי מזון, תזונה, בריאות הציבור, מיקרוביולוגיה, כימיה, ביוכימיה, איכות הסביבה או על-פי החלטת מדור מזון. 
3.15.1.2 ניסיון בתחום המוסדי : יהיה בעל ניסיון מוכח של שנתיים לפחות בעריכת מבדקים במטבחים בתחום המוסדי (בתי חולים, חברות קייטרינג, בתי אבות וכו' – רצוי בעל ידע ב – HACCP).
3.15.2 בתזונה :
3.15.2.1  השכלה : יהיה בעל תואר אקדמי מוכר B.SC nutr. – תזונאי קליני, או עפ"י החלטת  מדור מזון.
3.15.2.2 מסמכים : יש להעביר מסמכי השכלה וכל מסמך רשמי אחר המעיד על ניסיון המרצה בהתאם לנ"ל (מכתבי המלצה וכו').
3.15.2.3  ניסיון : המרצה יהיה בעל ניסיון מוכח בהדרכה מול קהל והעביר לפחות 4 קורסים בנושאים דומים ובעברית רהוטה.   
3.15.2.4 מקצועיות : המרצה יגלה מקצועיות, אדיבות וסבלנות.  
3.15.2.5 אישור המרצים : המרצים יאושרו מראש ע"י מדור מזון. 
3.16 אמצעי הדרכה והמחשה 
3.16.1 באחריות מ"י : אמצעי הצגה (מקרן + מסך בלבד)  יסופקו ע"י מ"י. 
3.16.2  באחריות הספק : לשם המחשת התכנים המועברים, החברה הספק תשלב, אמצעים שונים, בנוסף למצגות – דגמים, אביזרים, תמונות, שלטים וכו'.
3.16.3 אמצעים לחניכים : באחריות הספק העברת הדברים הבאים לחניכים  :
3.16.3.1  סילבוס הקורס / יום העיון.
3.16.3.2  תקציר מודפס. 
3.16.3.3  תיקייה אישית וכלי כתיבה (לפחות עט), לכל תלמיד. 
הערה : תיקיות אישיות וכלי כתיבה יוגשו לתלמידים רק בעת פתיחת קורס.
3.16.4 אישור : כל הנ"ל יובאו לאישור מדור מזון טרם פתיחת הקורס. 
3.16.5 שילוט : ביום העיון תציב החברה הספק, במקום עריכת יום העיון, שלטי לוחות זמנים ו/או שלטי מודעות, בתיאום מראש עם מדור מזון.
3.16.6 מקום הכנס/ קורס :
3.16.6.1 מתקני מ"י : כיתת הדרכה/אודיטוריום באחד ממתקני משטרת ישראל ברחבי הארץ. (קורס/יום עיון "תברואה" בד"כ במרכז הארץ).
3.16.6.2 מתקני הספק : הספק רשאי להציע במהלך ההתקשרות, קיום הקורס / יום העיון  במתקניו במקום במתקן המשטרתי וזאת על חשבונו בלבד ובהתאם להחלטת מדור מזון. 
3.17 שעות הלימוד                                                                                                                        שעות הלימוד :  08:00 – 17:00 (או שעה אחרת כפי שיקבע ע"י מדור מזון).
3.18 סיום הקורס  
3.18.1 בוחן : ביום סיום הקורס יערך בוחן בכתב ע"י החברה עליו יינתן ציון.  
3.18.2 בדיקת הבוחן : בדיקת הבוחן תתבצע ע"י הספק.  
3.18.3 תוצאות : הבחנים והתוצאות יועברו למדור מזון תוך 72 שעות מתאריך סיום הקורס.
3.19 תעודות  סיום :                                                                                                                   החברה תנפק תעודות סיום מטעמה עם סממנים ופרמטרים רלבנטיים לקורס/יום-העיון (לוגו את"ל משטרת ישראל, מס' קורס משטרתי, מס' שעות הקורס וכו'') כפי שימסרו על ידי מדור מזון.
3.20 רכז הקורס 
3.20.1 תפקיד הרכז : הספק נדרש להעמיד רכז קורס מטעמו, אשר יהיה איש הקשר עם מדור מזון ואחראי לכל נושאי המנהלה בקורס – נושאי ותכני הקורס, הגעת המרצים, אמצעי הלימוד, בחנים, תעודות, יציאה להפסקות בעת הקורס וכו'.                           
3.20.2 הרכז המועדף : לטובת הנושא, מומלץ למנות את מרצה הקורס כרכז. במידה ומתוכננים מס'  מרצים במהלך הקורס תידרש העמדת רכז קורס בנוסף.
4 הבטחת איכות  
4.1 הנושאים : הנושאים אותם יש לבדוק במסגרת הבטחת איכות הם :  
4.1.1 כיול : במכשירי המדידה יבוצע כיול כנדרש, כולל תיעוד.
4.1.2 תיעוד : התיעוד המלווה כל דגימה יבטיח זיהוי מוחלט ויכולת שיחזור של כל דגימה ומבדק.
4.1.3 כוח אדם : כוח האדם יהיה מקצועי ובעל ניסיון, כנדרש במפרט.
4.1.4 בקיאות : על עורכי המבדק להיות בקיאים בחומר הרלוונטי למבדק ולהתעדכן 
                בכל הקשור לתחום. 
4.1.5 השכלה : על הספק להגיש  למדור מזון/משטרת ישראל תיעוד על השכלה, השתלמויות 
                וכו' של עורכי המבדקים.
4.1.6 מעורבות מ"י : נציגי מ"י ישתתפו באופן מדגמי בביקורות ובהדרכות, ויבדקו את העמידה בתנאי  מפרט זה.
4.1.7 בקרה מול תכנית העבודה : נציגי מ"י יעיינו בדו"חות הסיכום וישוו את המבדקים שנעשו לתכנית השנתית שהועברה.
4.1.8 סודיות : עורכי המבדק יהיו מחויבים בסודיות ע"פ חוק.

5 דו"חות   
5.1 העברת הדו"חות
5.1.1 דו"ח חודשי : הדו"חות יועברו למדור מזון בסוף כל חודש. 
5.1.1.1. מספר עותקים : בשני עותקים כתובים מודפסים ועותק שלישי ע"ג מדיה מגנטית (תקליטור).
5.1.2 דו"ח חציוני ודו"ח שנתי : הספק יעביר  בסוף כל חציון ובסיום שנת עבודה, דוח מפורט, הכולל :
5.1.2.1 רשימת כלל הביקורות שבוצעו במהלך שנת העבודה.

5.1.2.2 השוואה מתמצתת של ממצאי כל מבדק והישגו הסופי (ציון כמותי/איכותי). 
                   5.1.2.3 מספר עותקים : הדוח יועבר ב – 2 עותקים ועותק שלישי ע"ג מדיה מגנטית   
                               (תקליטור). 
5.1.3 שמירת נתונים : כל הבדיקות המבוצעות ע"י הספק ישמרו ומדור מזון ראשי לאורך כל מהלך ההתקשרות לדרוש את הנתונים עפ"י חתך.
5.1.4 תוצאות באינטרנט : רצוי כי לספק יהיה אתר אינטרנט המכיל את כל הביקורות שבוצעו מטעם משטרת ישראל, ממנו מורשים עם סיסמא יוכלו לשלוף נתונים באופן שוטף.
5.2  דו"חות נדרשים  
5.2.1  טופס בקרת שינוע מזון וליווי עד נקודות הקצה.
5.2.2 דו"ח תברואה במטבחי מ"י קבלן הסעדה מסעדות ומפעלי מזון.
5.2.3 דו"ח ביקורת תזונתית שבוצעה במטבחי משטרת ישראל.
5.2.4 המלצות למפרטי מזון.
5.2.5 סיכום ביקורות אשר בוצעו בכל חציון ובסוף שנה.
5.2.6 דו"ח ביצוע ביקורות במרכז לוגיסטי.
5.3  מבנה דו"ח בדיקה 
5.3.1  דו"ח הבדיקה : דו"ח הבדיקה יכלול לפחות את המידע כמפורט להלן:
5.3.1.1 כותרת.
5.3.1.2 שם ומען של המעבדה.
5.3.1.3 זיהוי חד ערכי של דו"ח הבדיקה.
5.3.1.4 שם הלקוח.
5.3.1.5 שם נציג היחידה הנוכח בזמן הביקורת.
5.3.1.6 השעות בה בוצעה הביקורת.
5.3.1.7 תיאור מצב וזיהוי חד ערכי של הפריטים שנבדקו.
5.3.1.8 תאריך קבלת הפריט.
5.3.1.9 אזכור תכניות הדגימה וניהולה ששימשו את המעבדה.
5.3.1.10 תוצאות הבדיקה.
5.3.1.11 שמות תפקידים וחתימה של המאשרים את הבדיקה.
5.3.1.12 מספרי עמודים על כל דף מתוך כלל העמודים.
5.3.1.13 במידה ודרוש יצוינו סטיות ו/או השמטות ו/או תוספות לצורך פרשנות     
       תוצאות.
5.3.1.14 ציון התאמה או אי התאמה למפרט ו/או לתקן בציון דרישת התקן והמפרט.
5.3.1.15 ההנחיות והדרכות אשר ניתנו לעובדי המטבח  יתועדו אף הם בדו"ח.
5.3.1.16 חוות דעת והמלצות לפעולות מתקנות.
5.3.1.17 זיהוי חד ערכי של החומר או של המוצר לרבות שם היצרן ותאריך פג תוקף.
5.3.1.18 מיקום הדגימה.
5.3.1.19 פרטים על אודות תנאי הסביבה כלשהם במהלך הדגימה העלולים להשפיע על 
       פרשנות תוצאות הבדיקה.
5.3.2 דו"ח של קבלן משנה : כאשר דו"ח הבדיקה מכיל תוצאות של בדיקה שבוצעו ע"י קבלני משנה, יזוהו  פרטי קבלן המשנה בצורה ברורה: כותרת, שם ומען המעבדה.
5.3.3 תיקונים בדו"ח : תיקונים מהותיים בדוח הבדיקה (ערכים שונים בתוצאות הבדיקה, טעות בשם הפריט הנבדק או/ו היצרן וכו') לאחר פרסומם, יעשו רק באמצעות מסמך נוסף.
5.3.4 תקן רשמי : במידה ומתפרסם תקן רשמי בנושא, יחול על הסכם זה מרגע פרסומו ברשומות.
5.3.5 מבנה הדו"חות : משטרת ישראל רשאית לשנות את מבנה הדו"חות לכל אורך מהלך ההתקשרות.
5.4 הפעלת קבלני משנה

הספק רשאי להפעיל קבלן משנה באישור מראש של מדור מזון.
5.5 סודיות ואבטחת מידע
5.5.1 התחייבות לסודיות מידע : הספק ישמור בסוד כל ידיעה שתגיע אליו בזמן ו/או עקב ביצוע הזמנה זו וכן תחייב את עובדיו הנמצאים בשרותיו בשמירת סודיות.
5.5.2 סיווג ביטחוני : כל עובדי הספק והנמצאים בשירותיה לצורך ביצוע הזמנה זו חייבים לקבל סיווג בטחוני ע"י נציג המשטרה, ע"פ רמת הסיווג המתאימה לסוג היחידה. העובדים ידרשו  להעביר מספרי תעודות זהות.
5.5.3 אישור מ"י להעסקת עובד : מובהר בזאת כי לא יועסק עובד טרם קיבל אישורו מראש ובכתב של המשטרה להעסקתו.
5.5.4 הפסקת העסקת עובד : היה והמשטרה ו/או נציגה יתבעו בכתב שהחברה תעביר מהיחידה אחד מעובדיה מסיבות פליליות ו/או משמעתיות תפעל החברה בהתאם לאמור בהסכם העבודה הקיבוצי המיוחד לעובדי החברה.                                          הספק מתחייב להיענות לתביעות המשטרה להעביר מהיחידה כל עובד מיד מכל סיבה שהיא ע"פ הוראות נציג היחידה.
5.5.5 זיקת עובדי הספק למ"י : הספק ו/או עובדיו ו/או הבאים מטעמיו לא יחשבו כל דבר ועניין כעובדי  משטרת ישראל ולא יוצרו כל יחסי עובד ומעביד בינם לבין משטרת ישראל.

שם מפרטן : קרן פטישי – דבש,פקד , ק' תזונה ארצי.
חתימת הרמ"ד האחראי על ההתקשרות: אבי ימיני, סנ"צ רמ"ד מזון
נספח א'   
 רשימת מטבחים (משטרת ישראל)
	מס"ד
	מיקום
	יחידה
	מבשל / מחמם

	
	
	
	

	1
	דרום
	מחוז + מ. נגב
	מבשל

	2
	
	ת. באר שבע
	מחמם

	3
	
	ת. אופקים
	מבשל

	4
	
	ת. דימונה
	מבשל

	5
	
	ת. ערד
	מבשל

	6
	
	מ.  לכיש
	מבשל

	7
	
	ת. קרית- גת
	מחמם

	8
	
	ת. קרית מלאכי
	מבשל

	9
	
	ת.  אשדוד
	מבשל

	10
	
	ת. שדרות
	מחמם

	11
	
	ת. נתיבות
	מחמם

	12
	
	יחידת  אילת
	מבשל

	13
	
	ימ"ר נגב
	מבשל

	14
	
	תחנת רהט
	מחמם

	15
	
	צוחר
	מחמם

	16
	
	מג"ב דרום+ ל"ו
	מבשל

	17
	
	פל' ל"ה- יד מרדכי
	מבשל

	18
	
	פל' מ"ו - עיירות
	מבשל

	19
	
	מג"ב  אילת
	מבשל

	20
	ירושלים וש"י
	מ. מחוז  י-ם
	מחמם

	21
	
	מ. דוד
	מחמם

	22
	
	מ. מוריה
	מחמם

	23
	
	ת.  שפט
	מחמם

	24
	
	עת"ן  י-ם
	מחמם

	25
	
	ת. בית שמש
	מחמם

	26
	
	ת. הראל (מבשרת)
	מחמם

	27
	
	בית ליאל
	מחמם 

	28
	
	מטבח מטא"ר   י-ם
	מבשל

	29
	
	בית שוטר י-ם
	מחמם

	30
	
	מנ"ט הר חוצבים
	מחמם

	31
	
	וולך
	מחמם

	32
	
	תזמורת
	מחמם

	33
	
	גבעת זאב
	מחמם

	34
	
	מצודת אדומים
	מחמם

	35
	
	תחנת שלם
	מחמם

	36
	
	תחנת עוז
	מחמם

	37
	
	מחסום 300
	מחמם

	38
	
	מעבר רחל
	מחמם

	39
	
	בר -  גיורא
	מבשל

	40
	
	סדנא  עטרות
	מחמם

	41
	
	מג"ב  י-ם
	מבשל

	42
	
	עטרות
	מבשל

	43
	
	מ. שומרון
	מבשל

	44
	
	מחוז שי
	מבשל

	45
	
	ת. מ. אדומים
	מחמם

	46
	
	מעבר זיתים
	מחמם

	47
	
	מעבר בטוניא
	מחמם

	48
	
	מעבר קלנדיה
	מחמם

	49
	
	ת.קדום
	מבשל

	50
	מרכז
	מ. מחוז מרכז
	מבשל 

	51
	
	ת. ראשל"צ
	מבשל 

	52
	
	ת. לוד
	מבשל 

	53
	
	מ.  שרון+ כ"ס
	מבשל 

	54
	
	ת.  פ"ת
	מבשל 

	55
	
	ת.  טייבה
	מבשל 

	56
	
	ת. נתניה
	מחמם

	57
	
	ת. ראש  העין
	מחמם

	58
	
	בית - דגן
	מבשל

	59
	
	מטא"ר   רמלה
	מחמם

	60
	
	מג"ב   לוד
	מבשל

	61
	
	מחט"ב מרכז אייל
	מבשל

	62
	
	פל' כ"ב + סמ"ג 7 מכבים
	מבשל

	63
	
	ת. מודיעין
	מחמם

	64
	
	יבנה 
	מחמם 

	65
	
	יאל"כ
	מחמם

	66
	
	מ. שפלה
	מבשל 

	67
	
	מכללה נעורים
	מבשל

	68
	ת"א
	סלאמה
	מחמם

	69
	
	ת. אזורית  ירקון
	מחמם

	70
	
	לב ת"א (ירקון רכבת
	מחמם

	71
	
	ת. אזורית  דן
	מחמם

	72
	
	ת. גלילות
	מחמם

	73
	
	ת. רמה"ש
	מחמם

	74
	
	חבלה ת"א + גבעתיים
	מחמם

	75
	
	אוויה
	מחמם

	76
	
	תמח"ת
	מחמם

	77
	
	מרינה
	מחמם

	78
	
	ת. אזורית איילון
	מחמם

	79
	
	יחא"ה +  בת-ים
	מחמם

	80
	
	בית שוטר ת"א
	מבשל

	81
	
	פסיכולוגיה - נחמה
	מחמם

	82
	
	בי"ס לאמ"ן+חולון
	מחמם

	83
	
	הגירה ת"א
	מחמם

	84
	
	דיזינגוף
	מחמם

	85
	
	 ת מסובים+פל'  ברק
	מחמם

	86
	צפון
	מ. עמקים
	מבשל 

	87
	
	ת. טבריה
	מבשל 

	88
	
	ת. עפולה
	מבשל 

	89
	
	ת. עירון
	מבשל 

	90
	
	ת. בית-שאן
	מבשל 

	91
	
	ת. מגדל העמק
	מחמם

	92
	
	ת. נצרת
	מחמם

	93
	
	מ. גליל
	מבשל 

	94
	
	ת. ק. שמונה
	מבשל 

	95
	
	ת. כרמיאל
	מבשל 

	96
	
	ת. שפרעם
	מבשל 

	97
	
	ת. נהריה
	מבשל 

	98
	
	ת. גולן
	מבשל 

	99
	
	ת. משגב
	מבשל 

	100
	
	ת. מעונה
	מבשל 

	101
	
	ת. צפת
	מבשל 

	102
	
	ת. זבולון
	מחמם

	103
	
	ת. טירת הכרמל
	מחמם

	104
	
	ת. זכרון יעקב
	מבשל 

	105
	
	ת. חדרה
	מבשל 

	106
	
	אום אל פאחם
	מחמם

	107
	
	ת. ראש פינה
	מבשל

	108
	
	מלמ"ש
	מבשל

	109
	
	מג"ב צפון- גן-נר
	מבשל

	110
	
	פל' מ"ד- חריש
	מבשל

	111
	
	גוש עמקים-נטופה
	מבשל

	112
	
	בסיס הדרכה בית שאן
	מבשל

	113
	
	מ. חוף + ת. חיפה
	מחמם

	114
	יח' מיוחדות
	יח' 33
	מבשל 

	115
	יח' מיוחדות
	ימ"מ
	מבשל 

	117
	מג"ב
	הר גילה נד+ נז
	מבשל

	118
	מג"ב
	פל' ג'- מחכמה
	מבשל

	119
	מג"ב
	סיור כפרי גליל מ . כח
	מבשל

	122
	מג"ב
	בה"ד מגב
	מבשל

	123
	מג"ב
	מכמש
	מבשל

	124
	מחוז שי
	מ. חברון
	מבשל

	125
	מחוז שי
	ת. עציון
	מבשל

	126
	מחוז שי
	ת. בנימין
	מבשל

	127
	עוטף י-ם
	פנורמה - בית לחם
	מבשל

	128
	עוטף י-ם
	אבו - דיס. מעלה אדומים
	מבשל

	129
	מג"ב
	מערה (חברון)
	מבשל

	130
	דרום
	יאח"ה + יחב"ל
	מחמם

	131
	דרום
	מתנ"א דרום
	מבשל


 רשימת מטבחים (קבלני הסעדה)
	מס"ד
	מטבחים מרכזים של קבלני הסעדה
	מבשל/מחמם

	1
	מטבח נורקייט – בית דגן
	מבשל

	2
	מטבח נורקייט – חוסן 
	מבשל

	3
	מטבח נורקייט – מכתשים באר שבע
	מבשל

	4
	מטבח איכות מזון – נווה הדסה
	מבשל

	5
	מטבח איכות מזון – נתב"ג
	מבשל


 רשימת מרכזים לוגיסטיים
	מס"ד
	מרכזים לוגיסטים המנפקים מזון למשטרה
	

	1
	ירקות ופירות - שפיט (מזכרת בתיה)
	בשלב זה לא נדרש נציג

	2
	קשות – פרופלוס (קיבוץ עינת)
	בשלב זה לא נדרש נציג

	3
	חלב: 

דרום  - א.ת קריית מלאכי


	בשלב זה לא נדרש נציג

	4
	בשר:

עוף הנגב (ליד נתיבות)

קרפרי (א.ת חולון)

צפון - חיפה
	בשלב זה לא נדרש נציג

	5
	ביצים – צומת ירקונים
	בשלב זה לא נדרש נציג


 רשימת מסעדות
	מס"ד
	מיקום
	מסעדה
	 מבשל/מחמם

	1
	מרכז
	רשת  נתב"ג
	מחמם

	2
	מרכז
	בחן
	מבשל

	3
	ירושלים
	נתיב הל"ה
	מבשל

	4
	דרום
	יטבתה אילת
	מבשל

	5
	צפון
	מנגו גשר אלנבי
	מבשל

	6
	צפון
	מנגו נהר הירדן
	מבשל

	7
	דרום
	זר מעדנים ים המלח
	מבשל

	8
	צפון
	מילפאס יקנעם סימיטה
	מבשל

	9
	דרום
	ג'קניס
	מבשל

	10
	מרכז
	מועב הגירה רמלה מועב 
	מחמם

	11
	דרום
	נורקייט עומר
	מחמם

	12
	צפון
	כהן את רוטמן בע"מ (היכל המשפט – חיפה)
	מבשל

	13
	תל אביב
	תביעות ת"א
	מבשל

	14
	צפון
	שניצל פלפלת  - אוניברסיטת חיפה
	מבשל

	15
	דרום
	טג'ין  - א.ת. אשדוד
	מבשל

	16
	דרום
	שפע נמל אשדוד 
	מבשל

	17
	דרום
	מסעדת אתרוגים - אילת
	מבשל

	18
	ירושלים
	שוש קפה
	מבשל

	19
	מרכז
	מסעדת "נורקיט" במפעל אוסם שוהם
	מבשל

	20
	צפון
	מטבח קיבוץ לוחמי הגטאות
	מבשל
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